
 

 

  



 

 SPIRITUEUX  

WHISKY   

 Jack Daniel’s 
Tenessee Whisky 

260.- 18.-

 Chivas Regal 18 ans 
Blended Scotch Whisky 

300.- 28.-

 Redbreast 
Irish Whisky 

260.- 22.-

 The Glenlivet 
Single Malt Whisky 

260.- 22.-

 Nikka Yoichi 
Single Malt Whisky 

260.- 28.-

RHUM  

 Havana 3 ans 
Cuba 

220.- 19.-

 Havana 7 ans 
Cuba 

260.- 20.-

 Plantation XO 
Barbados 

260.- 22.-

 Hampden 
Jamaica 

300.- 26.-

VODKA  

 Grey Goose 
Cognac, Fance 

260.- 22.-

 Belvedère 
Zyrardow, Pologne 

260.- 22.-

GIN  

 Alpinist Dry 
Suisse 

260.- 26.-

 Gin 27 
Suisse 

260.- 20.-

 Hendrick’s 
Ecosse 

260.- 20.-



 

 
  

 COCKTAILS  

SIGNATURES   

 « Sweet Dreams » - Eurythmics, 1983 
Grappa Marolo / Vanille / Blanc d’œuf 

21.-

 « Favorite » - Isabel LaRosa, 2025 
Vodka Grey Goose / Passion / Citron 

21.-

 « Félicita » - Al Bano, 1982 
Aperol / Vermouth Cocchi / Bitter pamplemousse 

21.-

 « Cognac Queen » - Megan Thee, 2018 
Cognac Orange / Vermouth Antica Formula / Campari 

21.-

 « Tennessee Whiskey » - Chris Stapleton, 2015 
Whiskey Wild Turkey / Bitter Orange / Vanille 

21.-

 « Chartreuse » - Capital Cities, 2011 
Chartreuse Elixir / Chartreuse Jaune / Tonic 

21.-

  

  

CLASSIQUES  

 N’hésitez pas à demander à nos équipes les cocktails 
classiques 

21.-



 

 
  

 À PARTAGER (6 bouchées)  

FROID   

 Royale d’asperges vertes, œufs de saumon, poutargue 28.-

 Tortilla au jambon Ibérique, Manchego 29.-

 Tartare de bar croustillant, yuzu et soja 26.-

 Tacos de tourteau, avocat et lime 29.-

 Carpaccio de bœuf, radis pluriels 27.-

 Aubergine, baba ganouch, sumac 22.-

CHAUD  

 Rouget de ligne, panisse, rouille 22.-

 Grosses asperges blanches, ail noir 26.-

 Noisette d’agneau, anchoïade 26.-

 Fregola sarda, petits pois et gambas (par personne) 19.-

SUCRÉ  3dl

 Chocolats caramélia 18.-

 Tartelette fruits exotiques 18.-

 Sablé fraise vanille 18.-

  

 FORMULE CLUB CHF 79.- 
Bouchées froides, chaudes et sucrées  

sélectionnées par le chef 



 

 
  

 LA CAVE  

VINS BLANCS   

 Chardonnay, Fläscher, 2020 
Weingut Bovel, Grisons 

110.-

 Pouilly Fumé, Les Racines, 2022 
Domaine Alain Cailbourdin, Loire 

86.-

 Dézaley Grand Cru, Médinette, 2023 
Louis Bovard, Lavaux 

85.-

 Chasselas Millennium, Domaine Terre Neuve, 2022 
David Kind, Saint-Prex 

48.-

VINS ROUGES  

 Savigny-Les-Beaune, 2022 
Frédéric Leprince, Bourgogne 

120.-

 Pinot Noir Alte Reben, 2021 
Hansruedi Adank, Grisons 

115.-

 Syrah, La Cave des Amandiers, 2018 
Alexandre Delétraz, Valais 

98.-

 Château Haut-Beauséjour, 2015 
Saint-Estèphe, Bordeau 

98.-

 Dolcetto d’Alba, 2021 
Domaine Luciano Sandrone, Piémont 

66.-

 Lune Noire, 2021 
Les frères Dubois, Lavaux 

65.-

 Assemblage Millennium, Domaine Terre-Neuve, 2022 
David Kind, Saint-Prex 

59.-

VINS ROSÉS   

 Château Crémade, 2022 
AOC Palette, Provence 

48.-

 Gamay Millennium, Domaine Terre Neuve, 2022 
David Kind, Saint-Prex 

48.-



 

 
  

 GINS TONIC  

SIGNATURES   

 Monkey 47 
Agrumes, gingembre, genièvre 

24.-

 Ki No Bi 
Yuzu, Shiso, fleur de sakura 

22.-

 Gin N° 27 
Orange, épices, poivre 

20.-

 Cambridge Dry Gin 
Romarin, basilic, rose 

20.-

 Hendrick’s 
Concombre, fleur blanche 

20.-

 Elephant London Dry 
Acacia Groseille à maquereau, citron 

21.-

 MOCKTAILS & SOFT  

MOCKTAILS  

 « The Bitter End » - Placebo, 2003 
San Bitter / Sirop Spritz / Eau Gazeuse 

14.-

 « Lavender Haze » - Taylor Swift, 2022 
Sirop Lavande / Pamplemousse / Tonic 

14.-

 « Flowers » - Miley Cirus, 2023 
Martini Floreale / Sirop de fleur de sureau / Blanc d’œuf 

14.-

SOFT DRINKS  3dl

 Citronnade Maison 6.-

 Coca-Cola / Coca-Cola zéro 6.-

 Ginger Beer 6.-

 Red Bull 8.-



 

 

  

 
VERRES DE VINS 

 

CHAMPAGNES  1 dl

 Roederer, Collection 244 
Reims 

25.-

 Sadi Malot, Blancs de Blancs 
Villers-Marmery 

19.-

 Sadi Malot, Bulles de Rosé 
Villers-Marmery 

19.-

VINS BLANCS  

 Dézaley Grand Cru, Marsens de la Tour, 2022 
Les Frères Dubois, Lavaux 

11.-

 Chasselas Millennium, Domaine Terre Neuve, 2022 
David Kind, Saint-Prex 

8.-

VINS ROUGES  

 Pinot Noir Alte Reben, 2021 
Hansruedi Adank, Grisons 

18.-

 Assemblage Millennium, Domaine Terre Neuve, 2022 
David Kind, Saint-Prex 

10.-

VINS ROSÉS  

 Gamay Millennium, Domaine Terre Neuve, 2022 
David Kind, Saint-Prex 

8.-



 

 

 
CHAMPAGNES  

 

GRANDS CUVÉES 

 Laurent-Perrier, Grand Siècle, Itération 26 
Tours-sur-Marne 

570.-

 Laurent-Perrier, Cuvée Brut Millésimé, 2012 
Tours-sur-Marne 

260.-

 Roederer, Cristal 
Reims 

2015 - 75 cl

2012 - 150 cl

2019 - 300 cl

580.-
1950.-
4800.-

 Roederer, Cristal Rosé 
Reims 

2014 - 75 cl

2012 - 150 cl

1200.-
3800.-

CHAMPAGNES  

 Roederer, Blanc de Blancs, 2016 
Reims 

260.-

 Roederer, Collection 244 
Reims 

180.-

 Roederer, Collection 243 
Reims 

150 cl 320.-

 Laurent-Perrier, Blanc de Blancs 
Tours-sur-Marne 

260.-

 Laurent-Perrier, Brut La Cuvée 
Tours-sur-Marne 

75 cl

150 cl

160.-
300.-

 Sadi Malot, Blanc de Blancs 
Villers-Mermery 

75 cl

150 cl

120.-
220.-

CHAMPAGNES ROSÉS 

 Laurent-Perrier, Cuvée Rosé Papillon 
Tours-sur-Marne 

75 cl

150 cl

310.-
450.-

 Roederer, Rosé, 2016 
Reims 

260.-

 Sadi Malot, Bulles de Rosé 
Villers-Mermery 

120.-


